Peso/Bara
Weight,
g/r

Antipasti classici / KnacnuHi 3akycku / Classic Starters

Verdure grigliate (melanzane, pomodoro, zucchini, peperone e cipolla) 230
OBoui rpunb (baknaxaHu, momamu, UyKkiHi, conodkuli nepeys, Yubyrs)
Grilled vegetables (eggplants, tomato, zucchini, sweet pepper, onion)

Bruschette con pane cotto a legna, pomodori, aglio, basilico, origano 130
IpiHku 3 xNiGa 3 ApoOB’AHOI Neyvi 3 Tomatamu

(nodarombcs 3 YacHUKOM, b6asurnikom ma Jywuyero)

Wood-burning oven baked bread toasts with tomatoes

(served with garlic, basil and oregano)

Affettato di filetto di cavallo salato con parmigiano, olio e limone 70
CKNOOUKM B’AANEHOT KOHWUHMU 3 napMe3aHoM ma OJiUEKO8OI0 OJTiEr0
Slices of cured horse meat with parmigiano, olive oil and lemon

Tortino caldo con formaggio di capra, pomodoro, rucola e basilico 180
Tennun TopT 3 KO3UHOIO CUPY, momamie, pykonu ma 6a3ursiky
Warm tart of goat cheese with tomatoes, arugula and basil

Vitello tonnato 170
BiTenno ToHHaTO (sidsapeHa s108u4UHa 3 COYyCOM 3 MyHUSl ma MaloHe3y)
Vitello tonnato (slices of boiled veal with tuna and mayonnaise sauce)

Carpaccio / Kapnayuo

Carpaccio di salmone con timo fresco, pepe rosa e scorza di limone 110/35
Kapnauu4o 3 nococs 3i caixum yebpeuem, poxesum nepuem ma jIUMOHHOK Uedporo
Salmon carpaccio with fresh thyme, pink pepper, and lemon zest

Grand crudités: tonno, salmone, pescespada 200
FpaHp Kapna4v4o: TyHelp, nocock, puba-mey
Grand crudités: tuna, salmon, swordfish

Carpaccio di filetto di manzo con pesto alla genovese e parmigiano 175
Kapnay4o 3 snOBUYUHMU 3 lecmo 1o-2eHye3bku ma napme3aHom
Beef fillet carpaccio with pesto alla genovese and parmigiano

Prezzo/
L{ina/Price,
UAH/rpH

129.00

129.00

129.00

215.00

159.00

219.00

369.00

159.00

Lle meHto € iHgbopmauitiHum. Bepciro 3 neyamkamu ma nidnucamu 3anumyime y adMiHicmpamopa



Insalate / Canatu / Salads

Insalata Caprese con Mozzarella di bufala
Canat Kanpése (3 Mouuapernnoto 3 mornoka 6ytieonuub i momamamu)
Caprese salad (with Mozzarella di bufala cheese and tomatoes)

Insalata mista con formaggio caprino
Mikc canat 3 KO314UM CUPOM
Mixed salad with goat cheese

Insalata di spinaci freschi, porcini saltati,

sedano e parmigiano su hummus di fagioli

Canar 3i cBiXXUM WINMHATOM, NnigcMaxeHUMu 6innmu rpuéamu,
cenieporo ma rnapme3aHoM Ha Keacosrieeomy Xymyci

Fresh spinach leaves with sauteed ceps,

green celery, and parmigiano on a bed of brown bean hummus

Insalata mista di stagione con filetti di tonno
®dine TyHUSA 3 PYKONOWO i canatamm pomeH, dpise Ta Nonso pocco
Fresh tuna fillets salad with seasonal lettuces

Peso/Bara
Weight,
g/r

250

180

230

170

Prezzo/
L{ina/Price,
UAH/rpH

279.00

159.00

195.00

269.00

Antipasti specialita / Ctpasu Bia weda / Chef's Special Starters

Crostini con filetto di tonno fresco, rucola, pomodori e cipolla
IpiHKK 3i CBiXKUM TyHLieM, pyKOJIOl0, TOMaTaMu Ta Luubynero
Bread toasts with fresh tuna slices, arugula, tomatoes and onion

Antipasti misti per due persone

AHTINacTi ona ABOX NepCcoH

(6pyckemmu 3 myHuem, bpyckemmu 3 MOMamHOK CasibCoto, MPowymimo,

cansmi, napmesaH, 0804i 2pusib ma 8’sfieHi momamu)

Antipasti for two persons

(bruschetta with tuna, bruschetta with tomato salsa, prosciutto, salami, parmigiano,
grilled vegetables, and sun-dried tomatoes)

Guacamole con poke™ di salmone scozzese
F'yakamone 3 noke i3 WOTNaHACbLKOro iococs
Avocado guacamole with poke of Scottish salmon

Tartara con salmone, tonno, gamberetti e pomodorini
TapTap 3 nococs, TYHUSl, KP€BETOK i ToMaTiB Yyeppi
Tartar of salmon, tuna, shrimps and cherry tomatoes

Formaggi / Cupu / Cheese

Gorgonzola
Pecorino
Parmigiano Reggiano

230

450

190

170/35

100
100
100

285.00

299.00

225.00

375.00

119.00
189.00
115.00



Zuppe / Cynu / Soups

Fumetto di pesce con biglie di gamberi
Pu6HMI cyn 3 KNboOLKaMM 3 KOPONiBCbKMX KPEBETOK
Clear fish soup with prawn dumplings

Tortellini fatti in casa in brodo alla Romagnola
BynbioH 3 domawHix TopTenniHi “a na Eminia PomaHbsa”
Homemade tortellini in broth, Emilia Romagna style

Pappa al pomodoro

TocKaHCbKUM ryCTUI TOMaTHUM cyn

(csixi nomidopu ma xnib 3 osIUBKOBOHO Oslieto, 6a3uUNiKOM | YaCHUKOM)

Tuscan thick tomato soup (fresh tomatoes, bread, olive oil, basil and garlic)

Risotto / Pi3oTtTO

Risotto con funghi porcini
PizoTTO 3 Ginummn rpudbamm
Risotto with céps

Risotto agli asparagi

con salsa di pomodori al forno nel cestino di parmigiano
PizoTTO 3 acnaparycom

3 coycom i3 3aneyeHuUx momamis Y KOWUKy 3 napmMmesaHa

Risotto with asparagus

with baked tomatoes sauce in parmigiano basket

Risotto ai frutti di mare con pomodoro fresco
PizoTTO 3 MOpenpoaykraMmu Ta CBRXKMMM TOMaTamu
Seafood risotto with fresh tomatoes

Pasta / INacra

Spaghetti piccantini con filetti d’acciuga, peperoni, pomodoro e olive
MikaHTHI cnareTTi 3 aHYOycaMMU, col00KUM repyeM, momMamamu ma ofuekamu
Spicy spaghetti with anchovies, sweet peppers, tomatoes, and olives

Spaghetti cacio e pepe

TpapuuinHi puMmcbKi cnareTi “kayo e nene”

(3 cupom lNekopiHo PomaHO ma ceiKoMesieHUM YOPHUM fepuem)
“Cacio e pepe” Roman traditional spaghetti

(with creamy Pecorino Romano cheese and freshly ground black pepper)

Spaghetti Carbonara tradizionale (pancetta, egg, Parmigiano Reggiano)

Rigatoni Quattro formaggi

Parmigiano Reggiano cheese (grated) / Cup MapmigxaHo (mepmuti)

Peso/Bara
Weight,
g/r

250

390

300

300

260

340

320

300

340
200/150

50

Prezzo/
L{ina/Price,
UAH/rpH

179.00

119.00

119.00

219.00

219.00

279.00

175.00

169.00

169.00
199.00

59.00



La pasta artigianale di Costantino Passalacqua
OomMmalHa nacTta Big KocraHTiHO Maccanaksa
Homemade pasta by Costantino Passalacqua

Fettuccine di spinaci con acciughe, asparagi e pomodori
LLnuHaToBi dpeTTy4yuiHe 3 aHYOyCamMKu, cnapXxer Ta ToMmaTamum
Spinach fettuccine with anchovies, asparagus and tomatoes

Pappardelle nere con calamari
YopHi nannapgenne 3 Kanbmapamu
Black pappardelle with squids

Fettuccine allo scoglio
deTTy4YuiHe 3 MOpEenpoayKTaMMU y s1e2KoMy coyci 3 momamie
Fettuccine with seafood in light tomato sauce

Bavette al pesto rosso con colata di formaggio caprino
BaBeTTe 3 4epBOHUM necTo 3 6a3unika Ta 6ypsika Ta KO3AYMM CUPOM
Bavette with basil and beetroot red pesto with goat cheese

Quadrucci fatti in casa con gamberi al curry
KBapgpyuui 3 KoponiBCbKMMU KpeBeTKaMu Ta Kappi
Quadrucci with prawns in curry sauce

Tagliatelle con gamberi e porcini
Tanbatenne 3 kpeBeTKaMmu Ta 6inummu rpudbammn
Tagliatelle with prawns and céps

Tajarin con midollo e tartufi neri sott’olio
TanapiH 3 YopHUMU TprodpenAaMmM Ta KICTKOBUM MO3KOM
Tajarin with black truffle sott’olio and bone marrow sauce

Pappardelle ai porcini e Parmigiano Reggiano
Mannapgenne 3 6inumMu rpubamm ma cupom MapmidxaHo PedxaHo
Large pappardelle with céps and Parmigiano Reggiano

Lasagnole con coniglio stufato e olive
JlazaHbone 3 TYyWKOBaHUM KPOJTUKOM i MaciuHamu
Lasagnole with stewed rabbit and olives

Lasagne con ragu di carne, besciamella, mozzarella e prosciutto cotto

JlazaHbs 3 coycom 6onoHbE3e i belwamenb, Moyyapenion ma npowymmo
Lasagne with Bolognese sauce, béchamel, mozzarella, and prosciutto cotto

Peso/Bara
Weight,
g/r

290

290

350

300

300

340

270

250

280

300

Prezzo/
L{ina/Price,
UAH/rpH

249.00

299.00

299.00

205.00

249.00

289.00

249.00

189.00

199.00

199.00



Piatti di pesce / Pu6bHi ctpasu / Fish dishes

Branzino arrosto all’isolana con pomodori, patate e olive*
*prezzo al’etto

3aneyveHun cibac 3 momamamu, Kapmornneto ma onuekamu*
*yiHa eka3aHa 3a 100e cupoi eaeu pubu

Roasted sea bass with baked tomatoes, potato, and olives*
*price is specified for 100g of fresh weight of the fish

Filetto di salmone grigliato con frutti di mari saltati, olive e capperi
®dine nococs rpunb 3 Mopenpodykmamu, onueKkamu ma Karnepcamu
Grilled salmon fillet with sautéed seafood, olives and capers

Tagliata di filetto di tonno alla griglia su radicchio rosso
®dine myHys rpunb Ha nodywui 3 canamy padikkio pocco
Grilled tuna fish fillet (sliced and served on a bed of radicchio rosso)

Calamari ripieni di gamberetti alla griglia serviti al nero di sepia
Benbi-kanbMapu rpusnb Ha4uMHeHi KpeBeTKamMun

(nodarombcsi 3 YopHUNamu Kapakamuuy)

Grilled baby squids stuffed with shrimps served with cuttlefish ink

Piatti di carne / M acHi ctpaBu / Meat dishes

Petto di pollo alle olive (saltato con aglio e rosmarino e olive)
Kypsiue chine B onuBkoBoMy coyci

(cmaxkeHe 8 coyci 3 6if020 8UHa, 05IUBOK, PO3MaPUHY Ma YacHUKY)
Chicken fillet in olive sauce

(sautéed in white wine, olives, rosemary and garlic sauce)

Ossobuco di vitello brasato con pure di patate
OccoByKO 3 TENATUHMU (100a€mbCS 3 KApPMOMISHUM Mope)
Braised veal ossobuco served with potato purée

Tagliata di filetto di manzo alla griglia con verdure arrostite e chimichurri
TanbsiTa 3 ANOBUYUHU FPUSb

(modaembcs 3 080Yamu epurib ma apeeHMUHCbKUM COYCOM YiMidyppi)

Grilled beef fillet

(served sliced with roasted vegetables and freshly made chimichurri sauce)

Peso/Bara
Weight,
g/r

100/80

320

230

250

290

390

385/75

Prezzo/
L{ina/Price,
UAH/rpH

125.00

379.00

379.00

369.00

165.00

259.00

315.00



Tagliata di filetto di manzo (servita con spinaci alla Fiorentina)
Creik-TanbsATa 3 ANIOBUYOI BUPI3KWU (3 WwiuHamom ro-ghriopeHmudiicbKu)
Slices of beef tenderloin alla Fiorentina (with butter sautéed spinach)

Costine d’agnello della Nuova Zelanda alla griglia con verdure
PebGepus HOBO3enaHACbKOro ArHATU rpPUib 3 ogoyamu
Grilled New Zealand lamb chops with vegetables

Costata di manzo di carne australiana alla griglia

servita con salsa al gorgonzola

ABcTpanincbkui pubam CTenk rpunb;

nodaemscsi 3 COycoOM 3 20P20H30/1U

Australian grilled rib eye steak; served with gorgonzola sauce

Carpaccio caldo

(manzo al piatto rovente con Parmigiano Reggiano e pomodorini ciliegia)
Fapsye Kapnay4o 3 ANOBUYUNHU

(3 cupom [MapmidxxaHo PedxaHo ma riomidopamu Heppi)

Hot carpaccio of beef (with Grana Padano cheese and cherry tomatoes)

Contorni / NapHi Side dishes

Insalata mista
Jlucta canaTty pomeH, pykona, pagikkio, nopen, Tomatu Ta iH.
Mix of lettuce, arugula, radicchio, leeks, tomatoes etc

Spinaci al burro
LLnuHaT, o6cmaxxeHU B BepLUKOBOMY Machli
Buttered spinach

Caponata

(peperoni, melanzane, pomodori, carote, zucchini, cipolle stufati)

KanoHata

(mywkosaHi nepeupb, 6baknaxaHu, nomMidopu, MoOpKea, UyKKiHi, Uubysisi, HaCHUK)
Caponata

(stewed sweet pepper, eggplants, tomatoes, carrot, zucchini, onion and garlic)

Peso/Bara
Weight,
g/r

280

320

420

320

135/30

190

250

Prezzo/
L{ina/Price,
UAH/rpH

279.00

549.00

675.00

269.00

135.00

169.00

99.00



Desserts eceptv / Desserts

Panna cotta al caramello
MaHHa KoTTa Kapamenb
Panna cotta caramel

Panna cotta con frutti di bosco e salsa alla fragola
MaHHa KOTTa 3 ArogamMum Ta NONTYHUYHUM COYyCOM
Panna cotta with fresh berries and strawberry sauce
Tiramisu

Tipamicy

Fondant caldo al cioccolato Criollo con gelato alla vaniglia

®oHO4H 3 wokonagy Kpionno; nodaemscs 3 8aHinbHUM MOPO3UEOM
Hot Criollo chocolate fondant with vanilla ice-cream

Gelato artigianale da La Gelateria Italaiana
ITanincbke mopo3uBo Big La Gelateria Italaiana
Artisan ltalian ice-cream from La Gelateria Italiana

Sorbetti / Copb6erun / Sorbets

Fragola / NMonyHuua / Strawberry

Pompelmo rosa / 'penndpyTt / Pink grapefruit
Limone / JlumoH / Lemon

Frutti di bosco / INicoBi arogu / Berries

Sgroppino (cocktail of lemon sorbet and vodka)
CrponniHo (kokmelinib 3 TUMOHHO20 copbemy ma 20pinKu)

Peso/Bara
Weight,
g/r

150

200

130

185

150

150
150
150
150
120

Prezzo/
L{ina/Price,
UAH/rpH

59.00

89.00

109.00

99.00

49.00

69.00
69.00
69.00
69.00
79.00



Bevande / Hanoi / Beverages

acqua/ Bopa/ water

Su rgiva (oligominerale / Hera3zoBaHa / still) / (frizzante / rasoBaHna / sparkling)

Mopwuncexa | Morshins’ka (oligominerale / Herasosawa / natural)
(frizzante / razoBaHa / sparkling)

Bopaicomi | Borjomi (frizzante / razosana / sparkling)

caffé /kaBa llly

espresso / ecnpecco

espresso doppio / ecnpecco noggiriHa
espresso macchiato / ecnpecco mak’aTo
espresso con latte / ecnpecco 3 MOSIOKOM
cappuccino / kanny4diHo

caffelatte / natre

decaffeinato / 6e3 koeiHy

caffé affogato / kaBa acpdorato (3 MOpo3nBoM)

cacao / Kakao

te/van/tea Ronnefeldt
(domanda la lista / 3anutaiTe yanHy kapty / ask for the list)

succhi / cik / juices

succhi di frutta / cik / juice Galicia

spremuta / cixum cik / fresh juice
mela, carota / 16nyko, mopksa / apple, carrot
arancia / anenbcuH / orange
pompelmo / rpenndppyT / grapefruit
limone / numoH / lemon
ananas / aHaHac / pineapple

limonata / aumonao / lemonade

Coca-Cola, Coca-Cola Light, Sprite, Tonic
Beer / NMuso
JIbeiecbke 1715/ Lvivske 1715

Guinness / liHHecc (bottle / nnswka)
Warsteiner (non-alcoholic / 6e3ank., bottle / nnswka)

Peso/Bara
Weight,
g/r

250
750
330/750

330/750
330

30

60
30/10
30/100
150
170

30
60/100

150

250

300

250
250
250
250
250

250

250

300
500

330
330

Prezzo/
L{ina/Price,
UAH/rpH

59.00
119.00
35/72

35/72
59.00

32.00
39.00
35.00
35.00
39.00
39.00
32.00
65.00

29.00

45.00

29.00

55.00
65.00
75.00
119.00
199.00

79.00

25.00

35.00
59.00

89.00
55.00



